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Rovato

RISTORANTE (v El

(Dove [a tradizione incontra ['innovazione

COPERTO € 3,00 A PERSONA

2 & 4
ANTIPASTI

Uovo morbido con crema di topinambur e croccante 37
di Parmigiano Reggiano al mais
€ 16,00

Gambero Rosso di Mazara marinato al rosmarino, arr0n11s
con spuma di gin e pane nero
€ 24,50

Selezione di salumi tradizionali =5
con giardiniera fatta in casa
€ 18,00

Carpaccio di Wagyu con insalata di puntarelle ripassate s&
aromatizzati con olio alle mandorle

€ 22,00
Fonduta di Taleggio 1357
con cipolle caramellate e pan brioches
€ 16,00
Timballo di melanzana e rana pescatrice 2,4,5
con cuore di gambero su guazzetto di pomodorini
€ 18,00

1 Cereali contenenti glutine| 2 Crostacei e prodotti a base di crostacei| 3 Uova e prodotti a base di uova| 4 Prodotti ittici|
5 Arachidi e prodotti a base di arachidi| 6 Soia e prodotti a base di soia| 7 Latte e prodotti lattiero-caseari| 8 Frutta secca a guscio|
9 Sedano e prodotti a base di sedano| 10 Senape e prodotti a base di senape| 11 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo |
12 Solfiti di anidride solforosa in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 ml/litro| 13 Lupini e prodotti a base di lupini|
14 Molluschi e prodotti a base di crostacei|

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo & stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva secondo
quanto previsto dal Regolamento CE 853/2004, Allegato Ill, Sezione VIII, Capitolo 3, lettera D, punto 3. Informiamo inoltre i gentili
clienti che alcuni prodotti possono essere abbattuti internamente per migliorare la qualita e la conservazione degli alimenti, nel
rispetto del regolamento CE 852/2004. *prodotto congelato all'origine.
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COPERTO € 3,00 A PERSONA

L X X 2
PRIMO PIATTO
Risotto riserva con battuta di scampo

e bisque aromatizzata al mandarino 267
€ 22,00

Tortello ripieno di pappa al pomodoro
con stracciatella di burrata e olio di basilico 1357,

€ 18,00

Pappardelle al ragu’ di anatra

e fonduta al Parmigiano 36 Mesi 1378
€ 18,00
Mezze maniche mantecate al blu di capra e
con porro crispy e salsa al miele
€ 16,00
Gnocchetti di mare con tris di pomodorini
e polvere di lime 1,234
€ 18,00
Malfatti di spinaci e ricotta 1,817
con burro nocciola e c rumble di guanciale croccante
€ 16,00
Casoncelli alla bresciana
con burro fuso e salvia 1378

€ 14

1 Cereali contenenti glutine| 2 Crostacei e prodotti a base di crostacei| 3 Uova e prodotti a base di uova| 4 Prodotti ittici |
5 Arachidi e prodotti a base di arachidi| 6 Soia e prodotti a base di soia| 7 Latte e prodotti lattiero-caseari| 8 Frutta secca a guscio|
9 Sedano e prodotti a base di sedano| 10 Senape e prodotti a base di senape| 11 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo |
12 Solfiti di anidride solforosa in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 ml/litro| 13 Lupini e prodotti a base di lupini|
14 Molluschi e prodotti a base di crostacei |

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo & stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva secondo
quanto previsto dal Regolamento CE 853/2004, Allegato IlI, Sezione VIII, Capitolo 3, lettera D, punto 3. Informiamo inoltre i gentili
clienti che alcuni prodotti possono essere abbattuti internamente per migliorare la qualita e la conservazione degli alimenti, nel
rispetto del regolamento CE 852/2004. *prodotto congelato all'origine.
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COPERTO € 3,00 A PERSONA

L X X 4
SECONDI PIATTI
Salmerino con crema di carote al burro di malga 4.7.8
con salsa al Franciacorta
€ 21,00
Lingua di vitello alla brace 7
con barbabietola e scalogno caramellato
€ 20,00
Ventresca di tonno, salsa teriaky, 34568
nocciole tostate e maionese wasaby
€ 22,00
Filetto di manzetta 78
con crema di formaggio e battuta di pistacchio
€ 22,00
Manzo all’olio di Rovato con polenta bresciana 17.9
€ 18,00
Selezione di formaggi del territorio 7,810
con confetture e miele
€ 16,50

Contorno piccolo
€ 6,00

Contorno medio
€ 8,00

1 Cereali contenenti glutine| 2 Crostacei e prodotti a base di crostacei| 3 Uova e prodotti a base di uova| 4 Prodotti ittici |
5 Arachidi e prodotti a base di arachidi| 6 Soia e prodotti a base di soia| 7 Latte e prodotti lattiero-caseari| 8 Frutta secca a guscio|
9 Sedano e prodotti a base di sedano| 10 Senape e prodotti a base di senape| 11 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo|
12 Solfiti di anidride solforosa in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 ml/litro| 13 Lupini e prodotti a base di lupini|
14 Molluschi e prodotti a base di crostacei |

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo & stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva secondo
quanto previsto dal Regolamento CE 853/2004, Allegato Ill, Sezione VIII, Capitolo 3, lettera D, punto 3. Informiamo inoltre i gentili
clienti che alcuni prodotti possono essere abbattuti internamente per migliorare la qualita e la conservazione degli alimenti, nel
rispetto del regolamento CE 852/2004. *prodotto congelato all'origine.
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COPERTO € 3,00 A PERSONA
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MENU TRADIZIONE

Uovo morbido con crema di topinambur e croccante 37
di Parmigiano Reggiano al mais

Casoncelli alla bresciana 1,378
con burro di nocciole fuso e salvia

Manzo all'olio di Rovato con polenta 79

Sbrisolona fatta in casa 13578

Prezzo a persona € 45,00

Escluse bevande
L X X

MENU" FANTASIA

Lo chef propone : 2 antipasti, 2 primi piatti, 1 secondo piatto e 1 dessert

€ 80,00

Minimo due persone
Bevande escluse

Per eventuali intolleranze o allergie segnalare al personale

1 Cereali contenenti glutine| 2 Crostacei e prodotti a base di crostacei| 3 Uova e prodotti a base di uova| 4 Prodotti ittici|
5 Arachidi e prodotti a base di arachidi| 6 Soia e prodotti a base di soia| 7 Latte e prodotti lattiero-caseari| 8 Frutta secca a guscio|
9 Sedano e prodotti a base di sedano| 10 Senape e prodotti a base di senape| 11 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo|
12 Solfiti di anidride solforosa in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 ml/litro| 13 Lupini e prodotti a base di lupini|
14 Molluschi e prodotti a base di crostacei|

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo é stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva secondo
quanto previsto dal Regolamento CE 853/2004, Allegato Ill, Sezione VIII, Capitolo 3, lettera D, punto 3. Informiamo inoltre i gentili
clienti che alcuni prodotti possono essere abbattuti internamente per migliorare la qualita e la conservazione degli alimenti, nel
rispetto del regolamento CE 852/2004. *prodotto congelato all'origine.



